POPIS PRODUKTU

Oenoferm® Be-Red je cista kultura kvasinek k prokvaseni barevné intenzivnich a
strukturovanych cervenych vin. Spektrum aroma pfipomina tmavé bobule a ¢okoladu.
Kmen kvasinek byl rozmnozen na médiich vyzivy s certifikatem bio. Nasledné suseni a
baleni se provadi podle nafizeni EU-Oko 834/2007 a nafizeni (ES) 1254/2006.
Oenoferm® Be-Red se osvédail pfi mnohacetném kvaseni jako vynikajici k vyrob¢
tradi¢nich a bio certifikovanych ¢ervenych vin. Povoleny podle soucasnych platnych
zakonu a nafizeni EU. Testovan odbornou laboratoii na Cistotu a kvalitu.

CiL OSETRENI

Oenoferm® Be-Red je obzvlasté vhodné pro Cervena vina prokvasend na rmutu, urc¢ena
pro dlouhodobé lezeni, ktera se vytvaii v dubovych sudech a vyznacuji se svou
komplexnosti a svym silnym télem. Kmen kvasinek (Saccharomyces cerevisiae var.
bayanus) podporuje béhem kvaseni polymerizaci barvy.

PRODUKT A UCINEK

Diky systému enzymu, ktery je kvasinkdm vlastni, podporuje Oenoferm® Be-Red
maceracni aktivitu na rmutu. Doporucené teplotni rozmezi pro optimalni prubeh kvaseni
a senzoriku se pohybuje od 22 do 32 °C. Tolerance alkoholu ¢inni az 15,5 % objem.
Oenoferm® Be-Red podporuji biologické odbourani kyselin (BOK).

DAVKOVANI
Déavka 20 - 40 g Oenoferm® Be-Red na 100 kg rmutu vyprodukuje optimalni populaci
pro plynuly zacatek kvaseni a dominanci nad jinymi divokymi kulturami kvasinek.

POUZITI

Rehydratace Oenoferm® Be-Red se provadi v cca 10nasobném mnozstvi smési mostu a
vody 1:1, pfi teploté 35 — 37 °C. Oenoferm® Be-Red pomalu promichame a nechame 20
minut bobnat. Kvasinkovou suspenzi, ktera z pravidla lehce péni, za stalého michani
piidame do celého objemu. Aby se zabranilo poskozeni bunék kvasinkovym Sokem,
rozdil teplot mezi vlaznou suspenzi a chladnym mostem nesmi byt vice jak 8 ° C. Pro
optimalizaci zasoby vyzivnych latek v mostu se doporucuje pouzit VitaFerm® Bio.

SKLADOVANI
Vakuové baleno. Skladovat v suchu a chladu. Oteviend baleni ihned tésné uzaviit a
behem 2 — 3 dni spotiebovat.
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Nase navody k pouziti vyrobkt a doporuceni k oSetfeni jsou zaloZzeny na nyn&jsim stavu nadich zkusenosti. Protoze nam ve vét§iné pripadi neni znam predchozi zptisob oSetfeni a protoze
by mohlo dojit k nespravné aplikaci pfi zpracovani (nebo oSetfovani) piirodnich produkti, jsou tato doporudeni jen vSeobecné povahy a slouzi jako rada uzivateli. Bez zvlastniho
pisemného prohlaseni z nasi strany, které by se tykalo konkrétniho problému, nemaji tyto vSeobecné pokyny zadnou pravni zavaznost ani zaruku. Veskeré informace odpovidaji nynéjsim

pravnim piedpisim EU.



